
LA CAR TE



Les bières pression      Supplément sirop 25cl & 50cl +0€30 et sur 1,5l +1€00

 	 SEVEN 4,2° Blonde rafraîchissante, à la robe brillante et jaune d’or. 

		  25cl : 3€50     	 50cl : 6€00     	 1.5 litres : 17€50

	 LA BÊTE Blanche  5,2° Blanche rafraîchissante, notes herbacées et d’agrumes.

		  25cl : 4€00      	 50cl : 7€20     	 1.5 litres : 20€00

	 GRIMBERGEN Blonde 6,7° Bière d’abbaye généreuse en goût, riche en arômes de fruits mûrs et d’épices.

		  25cl : 4€00      	 50cl : 7€20     	 1.5 litres : 20€00

	 LA BÊTE Rouge 8,0° Bière ambrée à l’arôme de cerise naturel et note d’amande.

		  25cl : 4€00      	 50cl : 7€20     	 1.5 litres : 20€00

	 LA bête 8,0° Bière ambrée puissante et épicée, au note de pain d’épices.

		  25cl : 4€50      	 50cl : 7€90     	 1.5 litres : 22€00

	 BROOKLIN Defender IPA 5,5° Bière officielle du Comic Con, houblonnée et aux notes de fruits tropicaux.

		  25cl : 4€50      	 50cl : 7€90     	 1.5 litres : 22€00

 

Les bières bouteilles
	 Desperados 	 33cl : 5€00 

	 Corona 		  33cl : 5€00  

 Les Bières sans alcool  
	 1664 		  33cl : 4€50 
	 Desperados 0% 	 33cl : 4€50 

La plancha Steel Servie chaude 		  13€50 NOUVEAU
Oignons rings, Duo de sticks mozza et Cheedar, Rösti balls aux 
légumes, portions camembert pané, beignets de calamars.

PLANCHE 6 PAINS BRIOCHES façon burger  		  18€00 NOUVEAU
Viande hachée – Crudités – Fromage fondu

PLANCHE 6 PAINS BRIOCHES façon tex-mex 		  18€00 NOUVEAU
Effiloché de Bœuf – Sauce Salsa – Fromage fondu

Saucisse sèche à trancher			   8€50 NOUVEAU 
salaisons du pilat - Maison Duculty 

Planche de charcuterie  			   9€50 

Planche de fromage  			   9€50

Planche mixte 				    15€00

Pour Grignoter

Les Burgers 

À Partager

Le salé

Sticks de mozzarella	 5 pièces		  5€90

Sticks cheddar		  5 pièces	 	 5€90  NOUVEAU

Duo sticks mozza & cheddar	 6 pièces		  6€90 NOUVEAU

Oignons rings 		  9/10 pièces		 5€90 
Beignet de calamars 	 9/10 pièces		 5€90 
Chicken Crispy 		  5 pièces		  6€90 

Mini-chaussons pomme de terre façon Rösti 	 5€90 NOUVEAU
Fromage frais & fines herbes.	 5 pièces

Portions camembert pané 	 7 pièces		  6€90 NOUVEAU

Rösti balls aux légumes 	 7 pièces		  6€90 NOUVEAU 
Frites nature 				    3€00

Frites cheddar & Oignons frits 		  3€90

Cheeseburger 				    9€90

Chicken burger crispy 			   9€90  halal

Burger Végétarien				    9€90 NOUVEAU
steak végétal, tomates, oignons, salades, sauce cocktail. 

Menu Burger (au choix) + Frites + Boisson (Seven 25cl ou Soft 33cl) = 12€90

Menu hot-Dog (seul = 7€50) + Frites + Boisson (Seven 25cl ou Soft 33cl) =  10€00

Crêpe au sucre*				    2€50

Crêpe au nutella*				    3€00

Gaufre au sucre* 				    3€00

Gaufre au nutella*				   3€50

* Supplément chantilly + 0€50 

Donut au choix 				    2€50
sucre, fraise ou chocolat fourré.

Muffin au choix 				    3€00
fourré chocolat ou fourré myrtille.

Compote					     2€00

Les Douceurs



Ristretto/ Expresso 	 2€00 
Café noisette 		  2€50 
Café allongé 		  2€50 

Double expresso 		  3€00 
Cappuccino 		  3€00 

Latte Macchiato 		  3€00 

Chocolat chaud 		  3€00 
Thé /infusion 		  3€00 

Les sirops au choix 	 2€00
Grenadine, citron, pêche, fraise, menthe, kiwi, orgeat, barbe à papa.

Limonade 		  2€00

diabolo 			   2€50
Limonade + un sirop au choix. 

Pepsi ou pepsi max		 3€50 
orangina		  3€50

schweppes tonic/agrumes	 3€50

Oasis tropical		  3€50 
Lipton Ice Tea pêche 	 3€50

Jus de fruits 		  3€50
Orange, mangue, banane, fraise, pêche, 
pomme, tomate, ace, abricot et ananas. 

red bull	classique/pastèque	 5€00 NOUVEAU

Vittel : 	                50cl 3€00	 1 Litre 4€50

San Pellegrino : 50cl 3€50	 1 Litre 5€00 

Perrier :	               33cl 3€00                           

 

Les softs

les Boissons Chaudes 

Les eaux
Supplément sirop + 0€30

Mojito : Frais et pétillant
Rhum cubain Bacardi Carta Blanca, menthe fraiche, citron vert, sucre cassonade servit sur glace pilée. 
Au choix : classique, purée de framboise, fraise ou passion allongé à l’eau gazeuse. 

Apérol Spritz : Douce amertume et pétillant
Prosecco, Apérol et eau gazeuse le tout garni d’une tranche d’orange.

Pina Colada : Exotique et gourmand
Rhum cubain Bacardi Carta Oro, mousse de lait aromatisé à la noix de coco et au jus 
d’ananas, réalisé en dry Shake pour plus d’onctuosité et servi sur glace.

Saint Germain Spritz : Floral et pétillant NOUVEAU
St Germain (liqueur de fleur de sureau), Prosecco, Eau gazeuse, garnit d’une tranche de citron jaune.

Sex on the beach : Fruité et doux
Vodka Eristoff, liqueur de melon, jus d’ananas et jus de cranberry, un grand classique aux Etats-Unis. 

Bramble fizz : Acidulé et délicat
Gin Bombay Bramble (infusé à la mûre et à la framboise), jus de citron vert, sirop de vanille 
frappé au shaker allongé à l’eau gazeuse.  

Mango rita : Exotique, piquant et acidulé
Téquila Camino, jus de citron vert, liqueur d’écorces d’oranges, et purée de mangue.  

Braza Green : Fruité, acidulé et puissant
Cachaça Leblond (cousin du rhum au brésil), citron vert en quartier, coulis de kiwi.

Porn Star Martini : Pétillant, équilibré et exotique
Vodka Eristoff, liqueur fruit de la passion, sirop de vanille, jus de passion, frappé et servis 
dans un verre martini accompagné de son shooter de prosecco. 

London Black Mule : Pétillant, épicée végétal NOUVEAU
(Moscow mule au gin) 2cl gin bombay saphire, 2cl jus de citron vert, 4cl de liqueur 
artisanale les gorgeons des machurées, 2cl de jus de citron vert allongé au gingerbeer.

Caraïbe CBD anisé : Puissant, surprenant et gourmand NOUVEAU
(revisite du Daïquiri) 2cl de rhum bacardi carta blanca, 4cl de liqueur de liqueur 
artisanale Lumière obscure violette, 2cl de jus de citron vert, 0,5cl de sirop de vanille.

Sweet dream : Parfait pour bien terminer la soirée ou le repas NOUVEAU
(revisite last word) 2cl de gin bombay saphire citron de méditérannée, 2cl de liqueur 
artisanale lumière obscure verte, 2cl de liqueur de marasquin (liqueur de noyau de cérise), 
2cl de jus de citron vert pressé.

Virgin mojito : Désaltérant, frais et pétillant
Menthe fraîche, citron vert et eau gazeuse. 
Au choix classique au sucre cassonade, framboise, fraise ou fruit de la passion. 

Virgin Colada : Gourmand et éxotique
Mousse de lait aromatisée à la noix de coco et shaker avec du jus d’ananas, réalisé en dry 
Shake pour plus d’onctuosité et servi sur glace. 

Rainbow : Naturellement sucré et fruité
Jus de goyave, jus d’ananas, jus de cranberry avec un zeste de citron vert.

Kiwi fever : Éxotique, rafraichissant et acidulé NOUVEAU
Purée de kiwi, jus de citron vert, jus d’ananas, jus de fruit de la passion.

cocktails 

Les Classiques

Les néo-classiques revisités 

Notre best-seller 

Les Mocktails

9€00
Les nouvelles tendances

9€00

9€00

10€00

9€50

10€00

8€00

9€50



Whisky 4cl                                                          
	 Clan campbell 			   6€00	                                                    
	 Chivas regal 			   8€00	  
	 Glenlivet 15 ans		                    11€00  	    

Whiskey 4cl  
	 Jack Daniel’s			   7€00                                                    
	 Jack Daniel’s Honey			  8€00                                             
	 Jack Daniel’s Apple			   8€00 
	 Jack Daniel’s Fire			   8€00 

 Gin 4cl
	 Bombay Sapphire			   7€00

	 Bombay Sapphire infusé citron	 8€00

	 Bombay Bramble			   8€00 

Tequila 4cl 
	 Camino Real			   6€00

Rhum 4cl                                       
	 Janeiro				    6€00

	 Don Papa 7ans Gingembre confit et épices.       	 8€00                    
	 Don Papa Baroko Fruit confits et miel.    	 8€00                        
	 Cachaça leblond			   8€00                     
	 Bumbu Arômes caramel mou, vanille et chêne grillé.         10€00  	    

	 Santa teresa 1796 		                      11€00
	 Note de miel, tabac, poire, banane et chocolat noir.

Vodka 4cl                                                                 
	 Eristoff				    6€00                                                                     
	 Greygoose 100% Blé français, délicat et floral. 	 8€50

Les digestifs 4cl
	 Limoncello	 		  5€00 
	 Get 27				    5€00 
	 Get 31				    5€00

	 Cognac VSOP 		                    10€00

	 Kir  		        	 La coupe 10cl : 4€50	  
	 Au choix crème cassis, mûre, pêche ou framboise allongé au vin blanc.                         

	 Kir Royal	       		  La coupe 10cl : 8€00	  
	 Au choix crème de cassis, mûre, pêche ou framboise allongé au prosecco.     
	 Ricard				    2cl : 3€00	  
	 CAMPARI				    6cl : 6€00	  
	 Martini blanc			   6cl : 5€00 	

	 Martini rouge			   6cl : 5€00 
	 Malibu				    4cl : 5€00 
	 Suze				    6cl : 5€00 
	 Jagermeister			   4cl : 6€00 
	 Porto Rouge / Blanc			   6cl : 6€00 
	 Saint Germain 			   4cl : 8€00 	

Les apéritifs 

les spiritueux :		 +1€00 mixer	  		   +4€00 Red Bull 

Cellier des chartreux VIOGNIER - IGP Pays du Gard
	 Verre 12cl : 4€00   		  Pot 50cl : 12€00 

Villa chambre d’amour - Lionnel Osmin 
	 Verre 12cl : 5€50     		  Bouteille 75cl : 25€00 

Cellier des chartreux - IGP Pays du Gard 	
	 Verre 12cl : 4€00   		  Pot 50cl : 12€00 

Saint Joseph - AOP Saint Joseph
	 Verre 12cl : 5€00   		  Pot 50cl : 14€00 

Les Maîtres Vignerons de St Tropez - IGP Méditerrannée
	 Verre 12cl : 4€00	 Piscine 15cl : 6€00	 Pot 50cl : 12€00 

La nuit tous les chats sont gris : Cellier des chartreux
	 Verre 12cl : 4€50   	 Bouteille 75cl : 18€00 

Martini Prosecco    
	 La coupe 10cl : 5€50      	Bouteille 75cl : 25€00 

Champagne Haton - Solo de Meunier       
			   Bouteille 75cl : 40€00

Vins blancs 

Vins rouges 

 Vins rosés

Avec des bulles

MAISON FORISSIER
Verveine du Forez 30°
Note de dégustation :
Gourmande et aromatique ; 
légèrement citronnée et acidulée 
juste équilibrée avec un peu de 
sucre. Le final est subtile et singulier.

la sélection de spiritueux de notre terroir
Brasserie des plantes
Le Gorgeon des Machurés 30°
Note de dégustation :
D’un premier abord citronnée & 
mentholée, la signature gustative 
de la Verveine. Cette note est 
réhaussée par une saveur épicée et 
florale rappelant celui de l’Absinthe.

Brasserie des plantes
Lumière obscure Violette 37°	
Note de dégustation :
Attaque herbacée et légèrement 
beurrée. La note de coeur qui suit, 
est dominée par la saveur citronnée 
et acidulée des Écorces de Citron. 
Pour finir, l’Absinthe apporte en note 
de fond, une coloration légèrement 
épicée et mentholée.

Brasserie des plantes
Lumière Obscure Verte 21°
Note de dégustation :
Attaque mentholée, fraîche et 
chlorophyllienne. Au coeur, apparaît 
la note de l’ortie, verte et légèrement 
piquante. En fond de bouche celle 
du CBD : herbacée, rappelant 
légèrement le goût du foin.

4cl : 5€00

En plus du loisir et de la restauration, 
Seven Squares & la Cocotte 
Stéphanoise proposent également 
des services de privatisation pour 
vos événements professionnels ou 
personnels (séminaire, arbre de 
Noël, etc.). 
Nous sommes en mesure de répondre 
à tous vos besoins et nous nous 
engageons à fournir des solutions sur 
mesure pour chaque demande. 
Contact : marie-line.steel@parctortuga.fr


